
Fruit Cup
Chef’s seasonal fruit compote, 

yogurt, house granola

A selection of house made French pastries 
from our pastry chef Akram Hasni

Bol de Fruits
Compote du fruit en saison, 
yaourt, granola à la maison

Morning gnocchi
Shredded duck confit, wild mushrooms, 

winter greens, poached eggs

Gnocchi du petit déjeuner
confit de canard, champigons sauvages, 
verts d’hivers, oeuf poché

Eggs benedict
Savoury crepes, smoked steelhead or house-
cured bacon, lyonnaise potato, hollandaise  

Oeuf Bénédictes
crêpes salées, fario fumée ou bacon snacké au 
maison, pomme de terre lyonnaise hollandaise

Egg Parfait
Whipped eggs, goats cheese, 

herb salad, toast

Parfait d’œuf
Oeuf battu, fromage chèvre, 
salade d’herbe, pain grillé

Steak & Eggs
4oz striploin, 2 eggs,  port 

demi glace, wild mushrooms, 
lyonnaise potato

Bifteck et Œufs
4oz contre-filet, 2 œuf, demi au porto, 
champignons sauvages, pommer de 
terre lyonnaise

Chocolate topped Brioche
Canadian maple, cinnamon sugar crusted, 

candied walnuts, bourbon flambeed bananas

Brioche nappé de chocolate
Érable Canadien, croute au sucre de cannelle, 
noix caramélisé, Banane flambée au bourbon

Feature Quiche
Made fresh today, ask your server for details

Quiche en vedette
Cuits aujourd’hui, demander au serveur les détails

Sélection des pâtisseries françaises du chef 
pâtissier Akram Hasni

Brunch

To Start French Here

Entrées

To Finish

Entrées

Fin

All the above includes coffee and tea

~ twenty-eight / vingt-huit ~


